
Акт Nь
IIровЕрки питлния в мАоу сош }lb25

oTl ,?o(>,Y_z023r,

комиссия в составе

провела пРоверку столовой по следующим вопросам (нужное отметить знаком V):

l. Контроль качества сырой и готовой продукции (бракераж).

2, Контрольное взвешивание.
3. Соблюдение цикличного меню.
4. Контроль соблюдений норм питания.
5. Контроль санитарного состояния помещений обеденного зЕUIа, пищеблока и его сотрудников,
6. Контроль ведения документации пищеблока.
7. Контроль сертификашии продукции.
8. Контроль обеспечения льготным питанием об}"rающихоя из многодетных, малообеспеченных семей и

детей с оВЗ.
9. Проверка качества, количества и оформлениJr приготовленных блюд.
10. Мониторинг ведомостей питания классных руководителей
1 1. Контроль соблюдения графика работы столовой.
12. Контроль ведения отчетной документации по организации питания обучающихся.
13. Контроль соблюдения графика питания обучающихся.
14. Проверка состояния оборулования школьной столовой.
15. Контроль температуры воды в моечных ваннах.
16. Проверка ншIичиJI и хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфиuирующих средств.

В результате проверки установлено (нужное подчеркнугь):

1.CьtpaяигoтoBaяпpoДyкция(@/неcooтвeтcтByeтнopмe/инoe)-

2, Объем выхода готового блюда (CooTBercruyeT норrЫ не соответствует норме/ иное).

Щикличное меню (gрбщдаетс{/ не соблюдается/ иное)
Нормы питания (_Соблюдаются/не соблюдаются/иное)
Санитарное состояние помещений обеденного зала, пищеблока и его сОтрудникОв
(Удовлетворительное/ Неудовлетворительное/иное) о т п (с_ еКО е_
,щокументация пищеблока Вlдется в соответствии с требованиями Санпина./не ведется/иное)_

7.

8. Качество, количество и оформление приготовленных блюл (9оответствуефе соответствует
норме/иное)

9. Ведомости питания кпассных руководителей (ВешцФне ведугся/иное).
10. График работы столовой @дgаIýfl/не име9тся, соблюдается/не соблюдается, инОе)

J.
4.
ý

6.

1 1. отчетн;; документация по организации питания обучающихся (РедýI9я/не ведется/иное).

ГраOr- п"тания оOучающихся (цмеется/не имеется, соблюдается/не соблюдаотся/иное)12.

13. Оборулование школ
состоянии/иное).

14. Температура воды 
" 

моечных ваннах (сдщетструетдgрдце/не соответствует норме/иное)

15. УбороЧныIi инвенТарь, моющИе и дезинфицирующие средства (Щqдr/отсутствуют; правила

ьном состоянии, в неудовлетворитольном

О це н ка не сь е d аемо сm а (в з в е ш ав ан uе о сmаmко в О/о).



В результате проверки установлено:



Акт }Ф_
IIровЕрки питАния в мАоу сош лlь25

", /ryrrl ,о6,,

комиссия в составе

провела проЁерку столовой по следующим вопросам (нужное отметить знаком V):
a,1. Контроль качества сырой и готовой продукции (бракераж)

2. Контрольное взвешивание.
3. Соблюдение цикпичного меню.
4. Контроль соблюдений норм питания.
5. Контроль санитарного состояния помещений обеденного зала, пищеблока и его сотрудников.
6. Контроль ведения документации пищеблока.
7, Контроль сертификации продукции.
8. КОнтроль обеспечения льготным питанием обучающихся из многодетных, малообеспеченных семей и

детей с ОВЗ.
9. Проверка качества, количества и оформления приготовленных блюд.
10. Мониторинг ведомостей питания кпассньш руководителей
1 1. Контроль соблюдения графика работы столовой.
12. Контроль ведения отчетной документации по организации питания обучающихся.
13. Контроль соблюдения графика питания обучающихся.
14. Проверка состояния оборулования школьной столовой.
1 5. Контроль температуры воды в моечных ваннах.
16. Проверка наJIичия и хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфицирующих средств.

В результате проверки установлено (нужное подчеркнуть): _

l. Сырая и готовая продукция (Соответствует норме / не соответствует норме/ иное)

oбъeмBЬIхoДaГoToBoгoблюдa(CooтвeтcтByeTнopме/нeсooтвeтcTByетнopмe/инoе)-)

J.
4.
5.

6.

7.

Щикличное меню (соблюдается/, не соблюдается/ иное).
Нормы питания GФдедg9цlц9 соблюдаются/иное).
Санитарное состоянЙБЕоЙщений обеденного зЕuIа, пищеблока и его сотрудников

,Щокументация пищеблока (Ведется в соответствии с требованиями СанПина/не ведется/иное)_

9.BеДoмocтипитaниякJIaccнЬIхpyкoBoДиTелeй.(Beдyтcя/неРeдyтcя/инoe)-
1 0. График работы столовой (имеется/не имеется, соблюдается/не соблюдается, иное).

Отчетная документация по организации питания обучающихся (Ведется/не ведется/иное).1l.

|2,

13.

l4.

15.

График питания обучающихся (имеется/,не имеется, соблюдается/не соблюдается/иное)

TeмпeparypaBoДЬIBМoeчньIxBaннaх@нecooтBeтcтByeтнopме/инoe).

Уборочный инвентарь, моющие и дезинфицирующие средства (Имеются/отсутствуют; правила
хранения соблюдаются/не соблюдаются/иное) 

-О це н ка н е сь е d аем о сm а (вз в е ш ав ан uе о сmаmко в %о).



В результате проверки установлено:

Подписи членов KoIv, l '""""' /и22-F
.l

I
l

l
I



Акт J\&

IIРОВЕРКИ ПИТАНИЯ В МАОУ СОШ ЛЪ25

2022 г,

комиосия в составе

провела проверку столовой по следующим вопросам (нужное отметить знаком V):

1. Контроль качества сырой и готовой продукции (бракераж).

2, Контрольное взвешивание.
З. Соблюдение цикличного меню.
4, Контроль соблюдений норм питания.
5. Контроль санитарного состояния помещений обеденного зrLпа, пищеблока и его сотрудников.
6, Контроль ведения документации пищеблока.
7, Контроль сертификации продукции.
8. Контроль обеспечения льготным питанием обучающихся из многодетных, малообеспеченных семей и

детей с ОВЗ.
9, Проверка качества, количества и оформления приготовленных блюд.
1 0. Мониторинг ведомостей питания кJIассных руководителей
1 1. Контроль соблюдения графика работы столовой.
12. Контроль ведения отчетной документации по организации питания обучающихСя,
1З. Контроль соблюдения графика питания обучающихся.
14. Проверка состояния обору.шования школьной столовой.
l5. Контрольтемпературы воды в моечных ваннах.
16. ПровеРка н€UIичиЯ и хранениЯ уборочногО инвентаря, моющих и дезинфицирующих средств.

/
В результате проверки установлено (нужное подчеркнуть):

1.CьIpаяигoToBaяпpoдyкция@/нecooтвeтcTByeTнopмe/инoе).

z.

J.
4.
5,

6,

,7.

8.

9,
10.

11.

12,

13.

oбъемBьIxoДaГoToBoгoблюДa@/нecooтвeтcтByeTнopме/инoe)-*-.

Щикличное меню (соблюдается/ не соблюдается/ иное).

Нормы питания (аqФ!qдацтсdне соблюдаются/иное)

ku"ecr"o, количество и оформление приготовленных блюд (соответствует/не соответствует

Ведомости питания кпассных руководителей Ёедуrqяiне ведутся/иное)

График работы столовой (дм9ggд/не имеется, соблюдаетсяlне соблюдается, иное).

состоянии/иное).

санитарное состояние помещений обеденного зала, пищеблока и его сотрудников

норме/иное)

Оборудование школьной столовой (в удовлетворител*r _9а9тоддцд*в неудовлетворитеJlьном

14,

15.

Т"r,rераrура "од ннах (соответствуот царгие/:не соответствует норме/иное).

ХРанения соблюпаютсq/не соблюдаются/иное)_:_.:



,/

В резу"tt ьт,ат,е проверкиf/тil:y..ri

" "ёИ#Э*:i7"2; 
"*оh,Я "ff,l



Акт ль
IIровЕрки IIитАния в мАоу сош J\&25

2022 г.

провела проверку столовой по следующим вопросам (HylKHoe отметить знаком V):

l. Itонтроль качества сырой и готовой продукции (бракераlк).
2. Контрольное взвешивание,
З. Соблrодение цикличного меню.
4, Ко,нтроль соблюдений гtорм питания,
5. Контролц санитарного состояния помещений обеденного зала, пищеблока и его сотрудников.
6. Контроль ведения документации пищеблока.
'7. Контроль сертификации продукции.
8. Контроль обеспечения льготным питанием обучающихся из многодетных, малообеспеLIенных семей

детей с ОВЗ.
9. Проверка качества, количества и оформления приготовленных блюд.
l0. Мониторинг ведомостей пита[Iия классных руководителей
1 l. Контроль соблюдения гра(lиr<а работы столовой.
l2, Itонтроль ведения отчетной документации по организации питания обучающихся.
l3. Itонтроль соблюдения гра(lика питания обучающихся.
l4. Проверка состояния оборудования школьной столовой.
l 5. Контроль температуры воды в моечных ваннах.
l6. Проверка наличия и хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфицирующих средств.

В резул ьтате проверки установлено ( HyrlcHoe подчеркнуть) :

l, ацрад_цдqдsЕ@дпоодукциq (qgg!9]9lqущц9рlи9 / не соответствует норме/ иное)

2,0бъе}лBдLЦ9ДaГoToBoГoблюДa@/несooтвeтcTByeтнopме/инoе).

tЦклцздq9д9цt9 (sабл ща9т9д/ не со блюд ается l и ное)

Норм bl п итани8 (Qрýдtgдщатся/не собл юдаются/и ное)

@пoмeЩeнийoбeденнoгoзaлa,пиrr1eбЛoкaИеГocoTpyДНИ|toB
(Yдsдд9IЕадцтед!Еае/ Неудовлетворител ьное/и ное).

6.Дq-цyщецrgццЯпищeблoкa(@стpебoвaниямиCaнПина'/невeдeтcя/инoe)

7, О_бусадацщ99д из малообеспеченных семей льготным питанием (Об9спечень_t/не обеспечены/иное)_

8, Качество" количество и оформление приготовленных блюд (С_sаIд9I9f9у9т/не соответствует
норме/иное).

9. Rе,помости питания кJIассных руководителей
1 0. I_раф_:дцлаботщ стол овой (? м99ц{не им еется,

(Ведутся/не ведутся/иное)

l 1. Одда]цqя документация по организации питаI{ия обучающихся (В_едеI9д/не ведется/иное)"

l2. Глафик_пдтшидобучающихся (имеется_/не имеется, соблюдается/не соблюдается/иное)

l З, Qборуловшlrе школьной столовой (в удовлетворительном состоянии.. в неудовлетворiительно]чl
состоянии/иное)

1а. Ъмдерадура_вsдЕJ в моечных ваннах (соответствует норме/не соответствует норме/иное)

4.
5.

соблюдается/не соблюдается, иное)

Комиссия

l5.

О це п ко tt е съ е D аем о с m u (вз в е u.t ао пп ае о с пл ct tllKo в (%). уо 7ь



верки установлено:



Акт ль
IIРОВЕРКИ IIИТАНИЯ В МАОУ СОШ ЛЪ25

о, ,lf Р/ / 3z 2о22 г.

провела проверку столовой по следующим вопросам (нужное отметить знаком V):

1, Контроль качества сырой и готовой продукции (бракераж),
';,2,. К9нтрольное взвешивание. '

З. Соблюдение цикJIичного меню.
.," 4, 1',до*оль соблюдений норм питания.

5. КонтрOль санитарного состояния помещений обеденного заJIа, пищеблока и его сотрудников.
6. Контроль ведения документации пищеблока.

8. Контроль обеспечения льготным питанием обучающихся из многодетных, малообеспеченных семеЙ и

детей с ОВЗ.
9. Проверка качества, количества и оформления приготовленных блюд,
1 0. Мониторинг ведомостей питания классных руководителей
1 1. Контроль соблюдения графика работы столовой.
12, Контроль ведения отчетной документации по организации питания обучающихся,
13. Контроль соблюдения графика питания обучаюттIихся.
1_4. Проверка соQтояния оборудования школьной столовой.
15. Контроль темпераryры воды в моечных ваннах,
i6. Проверка нuIичия и хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфицирующих средств.

'1.;.l..CьIpaяигoтoBaяпpoДyкция(@./неcooтвeTcTBуетнopме/инoе).

2. Объем выхода готового блюда (Соответствует норме / не соответствует норме/ иное).

3; , Щикличное меню (соблюдается/ не соблюдаетсяl иное)"
"' 4.- Нормы питаниrI (фбдюдqютg/не соблюдаются/иное),5. Санитарное состояние помещений обеденного зала, пищеблока и его сотрудникОв

i 
", fr;"l,ffi[.нтация пищеблока (Ведетсq в gоответствии с требованиями СанПина/не ведется/иное)_

8].,,, Качество, количество и оформление приготовленных блюд (Соответствует/не соответствует
, . нормеlиное).
9. В-едомости питания кJIассных руководителей (Вgдцsдfuе ведугся/иное)
10. График работы столовой_(gп,rgется!е имеется, соблюдается/не соблюдается, иное).

l 1 . Отчетная документация по организаци и питания обучающихсяJЕsдетgд/не ведется/иное).

12. График питания обучающихся (gц99дqд/не имеется, соблюдается/не соблюдается/иное),

13.oбopyдoBaниeшкoльнoйстoлoвoйBнеyДoBЛeTBopиTеЛЬнoМ
ёiiстоянии/иное)

14. Температура воды В моечных ваннах (соответствует норме/не соответствует норме/иное).

15. Уборочный инвентарь, моющие и дезинфицирующие средства (Имеются/отсутствуют; правила

iранения,соблюдаются/не соблюдаются/иное)

Оценка несъеdаемосmч (взвеuluванtlе осmаmков П r /
:'

, .. .i



П"РW"'t, '"n""" 2 йс_-



Акт J\ъ

IIРОВЕРКИ IIИТАНИЯ В МАОУ СОШ NЬ25

2022 г.

комиссия в составе

провела проверку столовой по следующим вопросам (rryжное отметить знаком V):

l. Контроль качества сырой и готовой продукции (бракераж).
2, Контрольное взвешивание.
З, Соблюдение цикличного меню.
4, Контроль соблюдений норм питания.
5. Контроль.санитарного состояния помещений обеденного зала, пищеблока и его сотрудникОв,

6, Контроль ведения документации пищеблока.
7 . Контроль сертификации продукции.
8. Контроль обеспечения льготным питанием обучающихся из многодетных, малообеспеченных семей

детей с ОВЗ.
9. Проверка качества, количества и оформлениJI приготовленных блюд.
1 0. Мониторинг ведомостей питания кJIассных руководителей
l l. Контроль соблюдения графика работы столовой.
12. Контроль ведения отчетной документации по организации пLl.тания обучающихся.
13. Контроль соблюдения графика питания обучающихся.
14. Проверка состояния оборудования школьной столовой.
i5. Контроль температуры воды в моечньгх ваннах.
16. Проверка н.шичия и хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфицирующих средств.

В результате проверки установлено (нужное подчеркнуть):

l. Сырая и готовая продукция (Сооru..gцу"fдgр*" ,/ не соответствует норме/ иное)

2. Объем выхода готового блюда (Соответствует норме / не соответствует норме/ иное).

3. Щикличное меню (соблюдается/ не соблюдается/ иное)
4'Hopмьlпитaния(Coбщ9дщqTcя/несoблюдaютcя/инoe)
5. Санитарное состо-яние помещений обеденного зала, пищеблока и его сотрудниКОВ

(УдовлетворительнФ Неудовлетворительное/иное).
6. .фýме-ктация пищеблока (Ведется в соответствии наlне ведется/иное)_

7. Обу"аюrц"ес" из йалообеспеченных семей льготным питанием (обl9цg:ggы/не обеспечены/иное)_

8. Качество, количество и оформление приготовленных блюл (соответствует/не соответствует

норме/иное).
9.BeДoмoстипиTaниякJIaccнЬIxpyкoBoДителeй(Bедyтся/неведyтся/инoе)--
10. График работы столовой (имеется/не имеетсi, соблюлЬся/не соблюдается' иНое)---

l1.

13. Оборулование школьной столовой (" уд""rеr"ор"rелrr в неудовлетворительном

состоянир/иное).

r+. Темгrература 
"оды 

в моечньш ваннах (соответствует норме/не соответотвует норме/иное).

15. ]/борочный инвентарь, моющие и дезинфицирующие средства (Имеются/отсУтсТВУЮТ; пРq9]4ДП

хранения с9Фрщ9т9l/не соблюдаются/иное)

О ценка несъ еdаемосmа (вз в еш uван uе осmiltпко в



В результате проверки установлено:



Акт лъ_
IIРОВЕРКИ IIИТАНИЯ В МАОУ СОШ ЛЬ25

о", /,9, /1, 2022 г,

l. Сырая и готовая проду,
0а4-п,/

2. Объем выхода готового iyeT

Щикличное меню (соблюдается/ не я/ иное)
Нормы питания (Соблюлаются/не соблюдаются/иное)
Санитарное состояние помещений обеденного з€UIа, пи 9о;рудников
(Удовлетворительное/ Неудовлетворительное/иное)

6. До,с. пищеблока ваниями Саниина/не ведется/иное)_

7, ОбучающиЪся из семей льготным питанием (Обеспечены/не обеспечены/иное)
Геilа}nl,

Качество, количество и оформление вленных блюд (Соответствует/не соответствует
норме/иное)

<Z

Ведомости питания ю-Iассных й (Ведутсяiне ведутся/иное).
График работы столовой (имеется/не имеется, соблюдается/не соблюдается,

J.
4,
5.

8.

9.
10.

провела проверку столовой по следующим вопросам (нужное отметить знаком V):

1. Контроль качества сырой и готовой продукции (бракераlк).
2, Контрольное взвешивание.
3. Соблюдение цикJIичного меню.
4. Контроль соблюдений норм питания,
5. Контролд санитарного состояния помещений обеденного з€uIа, пищеблока и его сотрудников.
6. Контроль ведения документации пищеблока.
7. Контроль сертификации продукции.
8. Контроль обеспечения льготным питанием обучающихся из многодетных, малообеспеченных семеЙ и

детей с ОВЗ,
9, Проверка качества, количества и оформления приготовленных бlrюд.
i0. Мониторинг ведомостей питания кJIассных руководителей
1 1. Контроль соблюдения графика работы столовой.
12. Контроль ведения отчетной документации по организации питания обучающихся.
13. Контроль соблюдения графика питаншI обучающихся.
14. Проверка состояния оборулования школьной столовой.
l 5. Контроль температуры воды в моечных ваннах.
16. Проверка наличия и хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфицирующих средств.

В результате проверки установлено (нужное подчеркнуть):

норме / не соответствует норме/ иное)
Hm,/Ze

4/,Jlu/хzся-
11. отчетная документачля по организации питания обучающихся (Ведется/не ведется/иное)_____

12. График питания
. ?,/.aAer'z0-L

l3. Оборулование школь9lой столовоfr (в улод.
состоянии/иноф Ф Ц?'Рб ч/ЩХ

ьном состояLlии, в неудо вде,гвор и,гел ь l lо l\l

|4, Темпераryра воды в моечнь]х
саа/Йr

iyeT но соответствует норме/иное)

15. Уборочный инвентарь, моющие и дези
хранения не соблюдаются/иное)

рfuzая
рующие (Имеются/отсутствуют; п paI] и Jl а

О це н ка н е съ е d аем о с m а (в з в е ш uв ан ае о с mаmко в %о),
s%



В результате верки установлено: /L/r'/иа./tцЯ- elИ-}/e.



.r // О,rJ"еЯr,О

комиссия в составе

Акт Nь
IIРОВЕРКИ IIИТАНИЯ В МАОУ СОШ NЬ25

2022 г.

йоааr)-r-/аа--

провела проверку столовой по следующим вопросам (нужное отметить знаком V):

l. Контроль качества сырой и готовой продукции (бракераtк).
2. Контрольное взвешивание.
З, Соблюдение цикJIичного меню.
4, Контроль соблюдений норм питания.
5. Контроль санитарного состояния помещений обеденного зала, пищеблока и его сотрудников.
6, Контроль ведения документации пищеблока,
7. Контроль сертификации продукции.
8, Контроль обеспечения льготным питанием обучающихся из многодетных, малообеспеченных семеЙ и

детей с ОВЗ.
9. Проверка качества, количества и оформления приготовленных блюд.
10, Мониторинг ведомостей питания кпассных руководителей
1 1. Контроль соблюдения графика работы столовой.
12. Контроль ведения отчетной документации по организации питания обучающихся.
13. Контроль соблюдения графика питания обучающихся,
14, Проверка состояния оборулования школьной столовой.
15. Контроль температуры воды в мо9чных ваннах.
16. Проверка нzчIичия и хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфицирующих cpellcTB.

результате проверки установлено (нужное подчеркнуть):

CьtpaяиГoToBaяпpoДyкция(@нecooTBeтcтByeTнopмe/инoe).

Щикличное меню (соблюдается/ не соблюдается/ иное)
Нормы питания (арбщqд4юI9д/не соблюдаются/иное).
Санитарное состояние помещений обеденного зала, пищеблока и его сотруднИКОВ
(Удовлетворительное/ Неудовлетворительное/иное)

Щокументация пищеблока (Ведется в соответств не ведется/иное)

Обучающиеся из малообеспеченных семей льготным питанием (qq99пц9gЦне обеспечены/иное)_

качествоо количество и оформление приготовленных блюд (9оответствует/не соответствует
норме/иное).
Ведомости п итания кJIассных руководителей (Ведутся/не ведутся/и ное)

График работы столовой (цмеется/не имеется, соблюдается/не соблюдается, иное)_

в

1.

отчетнаЯ документация по оргаНизации питания обучающихся (В_ :дется/не ведется/иное).

Оборулование школьной столовой (в_Jrдовлетворительном состоянии, в неудовлетворительном
состоянии/иное'

|4.

15.

TeMn"parypa воды в моечных ваннах (.:оr*:.rrу*щ/не соответствует норме/иное)

Оценка несъеdаемосmа (взвешuванuе осmаmков У") /Г,%

J.
4.
5.

9.
10.



В резу4ьтате пров_ерки установлено : /ox,rzto /TL

I lод(ttиси членов комиссии:

fu



Акт лъ
IIровЕрки IIитАния в мАоу сош j\t25

от И. с8 2022 r,

комиссия в составе

l. Контроль качества сырой и готовой продукции (бракераж).

2. Контрольное взвешивание.
З. Соблюдение цикJIичного меню.
4. Контроль соблюдений норм питания.
5. Контроль санитарного состояния помещений обеденного зала, пищеблока и его сотрудников.

6. Контроль ведения документации пищеблока.
'7. Контроль сертификации продукции.
8. Контроль обесп"""п"я льготным питанием обучающихся из многодетных, малообеспеченных семей и

детей с оВЗ,
9. Проверка качества, количества и оформления приготовленных блюд.

10. Мониторинг ведомостей питания кпассных руководителей
1 l. Контроль соблюдения графика работы столовой.
12. Контроль ведения отчетной документации по организации питания обучающихся.

l3. Контроль соблюдения графика питания обучающихся.
14. Проверка состояния оборулования школьной столовой.

1 5. Контроль температуры воды в моечных ваннах.
16. Проверка наличия и хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфицирующих средств.

В результате проверки установлено (нужное подчеркнуть):

1. Сырая и готовая продукция ("Соответствует норче / не соответствует норме/ иное)

2. обr", выхода готового блюда (.Соот"етст"ует "о / не соответствует норме/ иное).

7.

8.@op'лeн"епpиГoтoBЛeнньlxблюД(Cooтветcтвyeт/неcooTBeTcTByет
норме/иное)

g. Ведомости питания кпассных руководителей (вgддц/не ведутся/иное)

l0. ГрафиК работЫ столовой (ццggэ9g/r" имеется, Бб.rlrодаетсяlне соблюдается, иное)

rr.

1З. Обору.лование школьной столовой (в удовлетворитель в неудовлетворительном

состоянии/иное)

l+. T","r*purypu *одuI в моечных ваннах (соответствует норме/не соответствует норме/иное)

rS. VОор*"",и 
"ru*Tapb, 

моющие и дезинфицирующие средства (Щц9рl9я/отсутствуют; црg9gдg_
хранения соблюдаютсry/не соблюдаются/иное)

Оценко несъеdаемосmu (взвешuванае осmаmков Иl / Ы "/о



В результате проверки_


